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BERNIE’'S

PREDKRMY

TERINA Z FOIE GRAS

visné, brioche

MUSLE SVATEHO JAKUBA

ofiskové maslo, lanyz

USDA PRIME BEEF CARPACCIO

lanyZzovd majonéza, houby shimeji

VELOUTE Z KAPOUNA

jatrové knedlicky, kofenova zelenina

JOSPER GRILL

NasSe maso a ryby pfipravujeme na grilu Josper, ktery
kombinuje dva systémy v jednom-troubu a gril. V grilu se pokrmy
pfipravuji na argentinském dievéném uhli pfi teploté 300-350 stupnl
Celsia, ¢imz ziskdvaji nezaménitelnou chut, vini a strukturu.

USDA PRIME BEEF

NasSe steakové maso nese oznaceni , USDA Prime Beef,,
coz je oznaceni pro nejvyssi jakost hovéziho masa udélované
americkym ministerstvem zemédeélstvi. Totooznaceni nesou pouze

neceld 3% celkové produkce hovéziho ve Spojenych statech. Nase maso
pochazi ze skotu plemene Black Angus z amerického stfedozapadu, ktery
je krmen kvalitnim krmivem a chovén bez stresu, hormond a antibiotik.

TFi mésice pred porazkou je skot krmen pouze kukufici, ¢imz

maso dostava specifickou mirné naslddlou chut.

USDAPRIMEBEEFRIBEYE STEAK

steak z vysokého rosténce

USDAPRIMEBEEFSTRIPLOIN STEAK

steak z nizkého rosténce

USDA PRIME BEEF FILLET STEAK

steak z hovézi svickové

CESKE PREMIOVE MASO

Steakové maso z ¢eského strakatého skotu pochézejici z vybranych chov
v Cechéach a na Moravé. Minimalni doba zrani je 50 dni.

FILLET STEAK

steak z hovézi svickové

HLAVNIi CHODY

DYNOVE RISOTTO

Salsiccia di Bra, liskové ofechy

RUCNE VYRABENE RAVIOLI

kapusta, parmazanové péna, kompot z hroznd odrtdy Pinot Noir

CHOBOTNICE Z OHNE

fazolové pyré, 'nduja

KACHNI STEHNO

pyré z Cerveného zeli, dynové noky

HOVEZI ZEBRO

divokd brokolice, bramborové pyré

KOTLETA Z PRESTICKEHO VEPRE

RUzickovd kapusta s pancettou, omacka z jaipurského kari a whisky

v .
PRILOHY
Ruc¢né krdjené hranolky
Bramborové pyré s prepusténym maslem
PecCend dyné se slanou granolou
Pecend podzimni zelenina

Michané saldtové listy s cherry rajcaty

OMACKY
Demi-glace s podzimnim lanyzem

Demi-glace s kampotskym pepfem

Demi - glace s ¢ervenym vinem

COUVERT

Informace o obsaZenych alergenech Vam na vyzadani poskytne obsluhujici persondl. Uvedené ceny jsou véetné 12% DPH a jsou platné od 16.9. 2026.
Pro skupiny 10ti a vice osob bude k findlnimu uctu pripocitan 10 % servisni poplatek.
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